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Prezentul caiet de sarcini face parte integrantd din documentatia aferenta atribuirii contractului
de servicii de catering pentru Scoala Gimnaziald Aninoasa, comuna Aninoasa si constituie ansamblul
cerinfelor pe baza cérora ofertantul participant la procedurd isi va elabora propunerea in vederea
atribuirii contractului de achizitie publicd de servicii de catering — pregitirea, prepararea si livrarea
zilnica a hranei pentru prescolari si elevi, la sediile scolilor si gradinitelor apartindtoare Scolii
Gimnaziale Aninoasa, judetul Dadmbovita.

Organizarea gi desfasurarea procedurii de achizitie se va realiza conform prevederilor cuprinse

- Hotararea Guvernului nr. 23/2025 privind instituirea Programului national ,,Masi sinitoasa”,
in anul 2025;

- Hotdrarea Guvernului nr. 80/2025 privind repartizarea pe unitati/subdiviziuni administrativ-
teritoriale si pe unitafi de invatamant preuniversitar de stat a sumei de 521.000 lei pentru finantarea
Programului national "Masa sanatoasd”, in perioada desfasurérii activititilor didactice in anul 2025

- Legea nr. 98/2016, privind achizitiile publice cu modificarile si completarile ulterioare;

- HG nr. 395/2016, privind aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor
referitoare la atribuirea contractului de achizitie publici /acordului cadru din Legea 98/2016 privind
achizifiile publice cu modificarile si completarile ulterioare:

- Procedura operationala privind procedura simplificatd proprie pentru achizitia de servicii
cuprinse in anexa nr. 2 la Legea nr. 98/2016, modificata si completata.

- Hotardrea nr. 22/04.03.2025 adoptata de Consiliului Local Aninoasa privind aprobarea unor
masuri pentru implementarea Programului National “Masa sinitoasa” de acordare a unui suport
alimentar elevilor Scolii Gimnaziale Aninoasa.

I. OBIECTUL CONTRACTULUI

Obiectul contractului de achizitie publici il constituie prestarea serviciilor de catering,
respectiv pregatirea, prepararea si livrarea zilnica a hranei pentru elevii Scolii Gimnaziale Aninoasa,
incepand cu data semndrii contractului de citre ambele parti.

Prestatorul se obliga s asigure zilnic pregitirea, prepararea si livrarea hranei pentru elevii care
frecventeaza cursurile Scolii, in cantitatile si continutul caloric stabilit prin HG nr. 23/2025 privind
instituirea Programului national ,,Masi sanitoasa”, in anul 2025,



IL. CONSIDERATII GENERALE:

IL.1. DESCRIEREA SERVICIULUI DE CATERING:

Ofertantul se obliga la prestarea ,Serviciilor de catering pentru Scoala Gimnaziald Aninoasa,
comuna Aninoasa, judetul Dadmbovita”, in conditiile stabilite prin Anexa 3 — Specificatii tehnice din
HG nr. 23/02025 privind instituirea Programului national ,,Masi sanitoasa”, in anul 2025;,

Prestarea serviciilor de catering se va efectua o data pe zi, dupa cum urmeazi:

Denumire servicii COD CPV | Detalii prestari servicii

Servicii de catering pentru scoli | 55524000-9 | Zilnic in intervalul orar comunicat de
reprezentatul Scoalii Gimnaziale Aninoasa,
respectiv a 3-a pauzi din programul scolar, se
va livra pachetul alimentar din ziua respectivi.

La §coala Gimnaziala Aninoasa, suportul alimentar va consta fntr-un pachet alimentar, conform
Hotararii Consiliului de Administratie al Scolii Gimnaziale Aninoasa nr. 58/30.12.2024 si Hotirarea
Consiliului Local Aninoasa nr. 22/2025 si avand in vedere faptul ca nu existd cantind sau spatiu
amenajabil in scopul servirii mesei, acesta va fi compus dupd variantele orientative de meniu, care
includ sugestiile Institului National de Sinitate Publica, care sunt exemplificate in anexa 2 de la HG
nr. 23/2025, redate mai jos:

1. Sandwich cu unt, sunc, cascaval si légume (rosii, castravete, salati, etc.)
2. Sandwich cu piept de pui la gritar sau pulpd de pui dezosata la gratar cu legume crude
(gogosar, varza, morcov).

Autoritatea contractantad propune urmitoarele variante minime de meniu tip sandwich,
ofertantul avand posibilitatea imbunititirii acestora cu propunerile sale:
1. Sandwich cu snitel de pui/curcan: baghetd/chifla, snitel, cagcaval, salatd, rosii, castravete.
2. Sandwich cu salam uscat: bagheti/chifla, salam uscat, cascaval, salatd, ardei.
3. Sandwich cu suncd de pui/curcan:bagheti/chifla, suncd de pui/curcan, cagcaval, salati,
ardei/rosii, castravete.
Pachetul alimentar trebuie si contina obligatoriu §i un fruct (mar, pari, caisi, piersicd, banana,
portocald, etc).

Principiile care trebuie respectate in pregitirea mancirii pentru copii:

I. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust;

2. Se vor evita mancérurile care solicitd un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori a
caror combinatie produce efecte digestive nefavorabile;

Méncarea livrata trebuie gititd in dimincata zilei in care se serveste, pastrandu-se in conditii
igienico-sanitare si la temperaturi corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.
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I1.2 CONSIDERATII PRIVIND INTOCMIREA PROPUNERII TEHNICE:
La prepararea pachetelor alimentare se vor folosi gramajele indicate in refetarele mentionate in
cadrul acestui caiet de sarcini.

Pachet alimentar, compus din:



Ingredient Cantitate Procent din greutatca totala
pachetului

Produse de panificatie din faina de |80 g Maxim 50%

calitate (paine feliatd sau batoane/chifle)

Produse din carne si/sau [ 40 g Minim 25%

branzeturi/derivate din lapte

Legume (rosii, castraveti, salata sau alte | 40 g Maxim 25%

produse similare)

Fruct — la alegere: mér, para, caisd, piersicd, banani, portocal etc.

Ofertantul trebuie sa introducd o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii:

a) materie primé;

b) distributie.

in cadrul procesului de selectie vor fi preferate si considerate ¢4 indeplinesc criteriul privind cel
mai bun raport calitate-pret acele oferte care aloca cel putin 40% din suma disponibild per beneficiar
pentru achizitia materiei prime.

Pentru respectarea principiilor de hrana sanitoasi, produsele alimentare vor fi livrate zilnic din
unitagi autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si vor fi depozitate in conditii de siguran{ii alimentara,
stabilite de cétre autoritatea contractantd in conformitate cu prevederile legislatiei sanitar-veterinare si
pentru siguranta alimentelor.

Scoala va {ine evidenta cantitatii de produse consumate, mentionand categoriile de beneficiari,
tipul de produs, cantitatea/portie, numarul de portii, numarul de zile de scoali si evidenta numarului de
copii.

Prestatorul autorizat/inregistrat sanitar veterinar de pe teritoriul tarii va pastra si va prezenta
organismelor de control competente documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare
distribuite in unitatea scolard, precum si documentele care si ateste calitatea si siguranta acestora,
dupd caz; scoala are obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecirei distributii.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza sau alte probleme
de naturd medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist, la solicitarca
Scolii Gimnaziale Aninoasa.Tipul de hrand de regim si cantitatea necesard se previd in anexa la
contractul de prestari servicii de catering, fiind specificate pentru fiecare elev, daca este cazul.

Portiile vor fi pregétite si preparate de catre ofenant in cantititile si continutul caloric stabilit
prin normele de hrand previzute de legislatia in vigoare si a principiilor care stau la baza unei
alimentatii sandtoase si vor respecta cerintele prevazute de Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 al
Parlamentului European si al Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu
privire la produsele alimentare, de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr.
1.925/2006 ale Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a
Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei
2000/13/CE a Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale
Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei.

III. SIGURANTA S1 PERISABILITATEA MICROBIOLOGICA
Data limita de consum a produselor transportate de la prestator citre unitilile scolare va fi de:
a) 24 de ore de la momentul ambalarii pentru sandwichuri.




* Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor
alimentare in conditii de igiend legal previizute, asigurate de scoal.

** Produsele alimentare vor fi pastrate pani la servire in condiiile indicate de producitor, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

% Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate, afisate si transportate, vor fi
protejate impotriva oricaror contaminri probabile, ce va face alimentele improprii consumului uman,
periclitarii sanétatii sau contaminarii in asa mod incat nu se vor putea consuma in acea stare. In
particular, alimentele trebuic amplasate si/sau protejate astfel incat si se minimalizeze riscul
contaminarii.

* Toate alimentele si ingredientele folosite la pregitirea si prepararea hranei trebuie si fie
proaspete pentru a nu pune in pericol sandtatea copiilor.

* Produsele intermediare §i produsele finite, posibile a fi mediu de dezvoltare a
microorganismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care sd nu
prezinte risc pentru sdndtate. Potrivit cu sigurania alimentelor, se vor permite perioade limitate, in
afara temperaturii potrivite, atunci cand este necesar ca alimentele si se adapteze modalitatilor de
preparare, transport, depozitare, prezentare si servire

** Sandwichurile vor fi ambalate individual si etichetate cu mentiunea "PRODUS DISTRIBUIT
GRATUIT".

< In cazul in care se constati unele deficiente in prestarea serviciilor, acestea se vor comunica
in scris prestatorului;

“* In cazul in care se vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave cu privire la
starea de sanatate a beneficiarilor, directorul scolii are dreptul sa sisteze distribuirea hranei, prestatorul
va fi obligat sd inlocuiascd alimentele neconforme cu unele corespunzitoare, fard a pretinde plati
suplimentare pentru aceasta, in termen de 2 ore de la primirea notificarii. Dacd deficientele nu sunt
remediate in termenul stabilit, se va putea declansa procedura de reziliere a contractului cu toate
consecintele care decurg din aceasta.

IV. CONDITII PENTRU TRANSPORT SI DISTRIBUTIE

Produsele alimentare vor fi transportate de la prestator citre unititile scolare numai cu mijloace
auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinare in conformitate cu prevederile legislatiei in
vigoare.

Sandwichurile trebuie s fie ambalate etans fiecare in parte iar apoi ambalate/asezate in pungi de
unicé folosinta.

Fructele vor fi transportate in pungi/lidite de plastic separate, astfel incat sa se evite lovirea lor
pe timpul transportului si manipularii.

V.METODE DE TESTARE SI1 CONTROL

Analiza produselor alimentare distribuite conform prevederilor OUG 77/2023, se efectueazi
doar in laboratoare acreditate, autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor care au
metode de analiza acreditate.

Ofertantul are obligatia prelevirii de probe la sediu, care se vor pistra 48 de ore de la
data preleviirii in recipiente corespunzitoare, sigilate si etichetate corespunzitor, in spatiu
frigorific special destinat si adecvat acestui scop, dotat cu termometru si grafic de temperaturi
actualizat de persoana responsabili desemnati.




DISTRIBUTIA ALIMENTELOR se va face numai de citre persoane care detin certificat de
absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiend, conform Ordinului ministrului sanititii si al
ministrului educatiei, cercetarii si tineretului nr. 1225/5031/2003, privind aprobarea Metodologiei
pentru organizarea i certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor
fundamentale de igiend, cu modificarile si completdrile ulterioare, si fisd de aptitudini specifice
activita{ii desfisurate, conform Hotérarii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanitatii
lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.

Fiecare salariat/persoana care lucreazi in zona de manipulare a alimentelor /hranei va men{ine
igiena personald i va purta echipament de lucru adecvat si curat. Personalul prestatorului care
distribuie pachetele alimentare la sediul beneficiarului si catre prescolari si elevi, va avea controlul
medical periodic efectuat la zi si va fi dotat cu echipament de protectie adecvat.

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor citre unitatile scolare numai cu mijloace
auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar in conformitate cu prevederile legislatiei n
vigoare.

La semnarea contractului de servicii se vor prezenta urmatoarele documente: CUI, act
constitutiv, autorizatie DSVSA a operatorului economic, autorizatie de transport (DSVSA)
pentru auto utilizate in transportul pachetelor alimentare, certificat de absolvire norme
fundamentale de igiena pentru persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia
pachetelor alimentare, precum si orice alte documente considerate relevante pentru
demonstrarea capacitiitii operatorului economic de a presta serviciile contractate, asa cum sunt
descrise mai jos.

VI. AMBALARE, ETICHETARE, MARCARE
In conformitate cu Regulamentul (UE) nr. 1169/2011, privind informarea consumatorilor cu
privire la produsele alimentare, produsele alimentare preambalate prezintd inscrise prin etichetare
urmatoarele elemente obligatorii:
a) denumirea produsului: de exemplu: sandwich cu sunce §i rogii, sandwich cu unt, cascaval
si salata etc.
b) lista ingredientelor;
¢) substante care provoaci alergii sau intolerante;
d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: sunca x%, cagcaval y% etc;
€) cantitatea neti;
f) data-limita de consum, sub forma: »EXpird la data de...” cu inscrierea necodificati a zilei,
lunii si anului;
g) conditii de depozitare;
h) o declaratie nutritionali

Etichetarea nutritionald trebuie sa contind urméitoarele elemente: valoarea energetica, grasimi,
acizi grasi saturati, glucide, zaharuri, proteine, sare, in aceasti ordine:

Declaratie nutritionala 100 ¢

Valoare energetici Kj/kcal
Gréasimi g din care

Acizi grasi saturati g




Glucide g din care

Zaharuri g
Fibre g

Proteine g
Sare g

Mentiunile nutritionale se prezintd, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel cu numele
aliniate, iar in cazul in care spatiul nu permite declaratia este prezentata in format liniar.

i)  mentiune privind lotul: in cazul in care data limitad de consum se inscrie sub forma zi, luna,
an, nu este necesara inscrierea lotului;

j) avand in vedere destinatia acestor produse, este necesari inscriptionarea unor elemente de
avertizare, astfel: ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT™;

k) denumirea/numele si adresa operatorului economic din sectorul alimentar impternicit cu
informarea consumatorilor.

In cazul produselor distribuite de unititile de alimentatie publicd §i care nu se supun
prevederilor definitiei “produs alimentar preambalat” se va indica la livrare, printr-un document scris
care insoteste preodusele: denumirea produsului, substante care provoaca alergii sau intolerante, o
mentiune privind lotul — data producerii i sintagma ,,PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT”.

Valoarea unui suport alimentar zilnic va fi de maxim 15 lei inclusiv TVA/pachet, care
cuprinde pretul produselor, cheltuielile de transport, de distributie si de depozitare al acestuia,
dupi caz.

Conform corespondentelor dintre autoritatea contractanti si Scoala Gimnaziald Aninoasa, s-a
constatat cd numarul de beneficiari din cadrul scolii gimanziale Aninoasa si a structurilor arondate este
de 236 de prescolari si elevi.

Avéind in vedere ci data estimati de incepere a serviciilor de catering este 12.03.2025,
coroborat cu structura anului gcolar 2024-2025/2025-2026, conform adresei transmise de Scoala
Gimnaziala si tindnd cont de zilele declarate sdrbatori legale, rezultd faptul cd numirul de zile pentru
care se vor presta serviciile de catering va fi de 140.

Tinand cont de cele prezentate mai sus, rezulta:

140 zile x 15 lei inclusiv TVA/portie x 236 beneficiari = 495.600,00 lei inclusiv TVA;

rezultind valoarea estimati a contractului de achizitie publici, de 495.600,00 lei inclusiv
TVA respectiv 33.040 portii.

Livrarea pachetelor alimentare, se va face in functie de numirul de copii prezenti comunicat
zilnic de Scoala Gimnaziala Aninoasa si intervalul orar stabilit.

Numarul maxim de pottii zilnice ce vor fi livrate poate suferi modificdri in functie de prezenta
elevilor la cursuri, precum si de faptul ¢ din luna septembrie se va modifica structura scolard avand in
vedere noile Inscrieri in invatamént.

VIL. DATA DE INCEPERE SI PERIOADA DE EXECUTIE A CONTRACTULUI DE
ACHIZITIE PUBLICA:

e Data pentru incepere 12.03.2023, respectiv 31.12.2025 — data la care inceteaza contractul de
servicii, avand in vedere fondurile alocate in acest scop.

In functie de modificirile intervenite in frecventa persoanelor beneficiare ale serviciului de
catering, autoritatea contractantd isi rezerva dreptul de a suplimenta sau diminua numarul de porfii,
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fara modificarea pretului unitar si fara vreo notificare prealabila, ci numai prin precizirile cu privire la
numérul de beneficiari cuprinse in comanda lansata citre prestator. Livririle vor putea incepe odati cu
incheierea contractului conform comunicirilor primite de la beneficiar, precum si cu prevederile
caietului de sarcini, anexi la contract

VIII. DOCUMENTE SOLICITATE OPERATORULUI ECONOMIC iN ELABORAREA
PROPUNERII TEHNICE:
Ofertantul are obligatia de a face dovada conformitatii produselor care urmeaza sa fie fumizate cu
cerintele prevazute in Caietul de sarcini. In acest scop propunerea tehnica va contine echivalenta cu
cerintele autorititii contractante.
Se vor prezenta:
l. Autorizatie de inregistrare sanitara veterinara si pentru siguranta alimentelor, emisa de catre
A.N.S.V.S.A., in copie lizibila cu mentiunea ,.conform cu originalul”,
2. Dovada ca ofertantul detine mijloace de transport echipate si dotate corespunzator pentru transportul
hranei, pentru transportul marfurilor perisabile, in copie lizibila cu mentiunea ,,conform cu originalul”.
3. Declaratie pe proprie raspundere data de reprezentantul legal al prestatorului din care sa rezulte ca
personalul si mijloacele de transport folosite la preparea si transportul hranei este avizat de Ministerul
Sanatatii si indeplineste toate cerintele legale in vigoare.
4. CV-uri ale persoanelor responsabile pentru indeplinirea contractului, din care sa rezulte ca dispune
de personal specializat in domeniul contractului, care si poatd indeplini activitatile specificate in
caietul de sarcini.
5. Declaratie pe propria raspundere ca si-a insusit cerintele din documentatia de atribuire si le va
respecta in totalitate, asa cum au fost ele solicitate de autoritatea contractanta.

Propunerea tehnica va fi prezentata in limba roméana. Se prezintd informatiile necesare pentru
claborarea propunerii tehnice astfel incat aceasta sa permita identificarea cu usurintéd a corespondentei
cu specificatiile tehnice din caietul de sarcini.

IX. ELABORAREA PROPUNERII FINANCIARE

Ofertantii trebuie sa introducd o defalcare a costurilor, per portie, pe urmadtoarele categorii: 1)
valoare materii prime §i servicii de transport.

Ofertantul va elabora propunerea financiari astfel incét aceasta si cuprinda tariful (pretul) unitar
pentru un (1) meniu complet format din: pachet alimentar (sandwich) si fruct.

Pretul MAXIMAL estimat de catre autoritatea contractanta, in cadrul proiectului este de 15 lei
inclusiv TVA/ portie.

Ofertantii trebuie sa prezinte Formularul de oferta, conform modelului anexat.

In cadrul ofertei financiare se va preciza atit valoarea totala a ofertei cat si pretul /portie fara
TVA. Pretul unitar maximal pe portie nu va depisi suma maximala de 15 lei inclusiv TVA/portie.
Toate sumele din propunerea financiari trebuie exprimate in LEI, cu maxim doud zecimale. Platile se
vor face in LEL Toata corespondenta legati de plati, incluzand facturi, certificate de plata trebuie
trimise Autoritatii Contractante in limba roméani. La intocmirea pretului se vor respecta cuantumul si
modul de platé al contributiile sociale obligatorii, a contributiei asiguratorie pentru munca, precum si a
coeficieniilor de recapitulatie conform prevederilor legale in vigoare la data limitd de depunere a
ofertelor. Valoarea propunerii financiare fara TVA se posteaza in SICAP.

Oferta/pret unitar are caracter ferm si obligatoriu din punctul de vedere al continutului pe toata
perioada de valabilitate, respectiv 60 de zile de la data limita de depunere, trebuie sa fie semnata pe
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proprie raspundere de catre ofertant sau de catre o persoana imputernicita legal de catre acesta.
Valoarea totald este estimata la numarul total de portii posibile a se livra, in conditiile caietului de
sarcini, pretul contractului fiind maximal si fiind decontate doar livrarile efective, conform caietului de
sarcini. Pretul total din Formularul de oferta se va exprima in lei, fara TVA, si nu poate fi modificat pe
toata perioada de valabilitate a ofertei

X. CRITERIU DE ATRIBUIRE
Criteriul pentru atribuirea contractului de servicii este stabilit in conformitate cu prevederile Legii nr.
98/2016, respectiv - CEL MAI BUN RAPORT CALITATE / PRET.

ATENTIE — CEL PUTIN 40% DIN PRET TREBUIE SA FIE FORMAT DIN MATERIA
PRIMA NECESARA REALIZARII PORTIILOR DE MANCARE.

I.Pretul ofertei — 60%

Algoritmul de calcul: Punctajul se acorda astfel: a) Pentru cel mai scazut dintre preturi se acorda
punctajul maxim alocat; b) Pentru celelalte preturi ofertate punctajul P(n) se calculeaza proportional,
astfel: P(n) = (Pret minim ofertat / Pret n) x punctaj maxim alocat.

II. Ponderea pentru materia prima din pretul total/portie — 40 %

Algoritm de calcul: a) Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie
se acorda punctajul maxim: 40 puncte. Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime din pretul
total/portie punctajul se calculeaza astfel: Pmaterie(n) = Pmaterie(min)/Pmaterie(max) x punctajul
maxim alocat, respectiv 40 de puncte, unde: Pmaterie(n) - punctajul obtinut pentru ponderea materiei
prime de cétre oferta admisibila aflatd sub evaluare, Pmaterie(min) - nivelul cel mai scazut al ponderii
materiei prime din pretul total/portie; Pmaterie(max) - nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei
prime din preful total/portie. Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portic mai mic
decat 40%, oferta va fi considerati necoraspunzatoare din punct de vedere tehnic, urmand a fi
declarati neconforma si respinsa.

Punctajul pentru fiecare factor de evaluare va fi calculat utilizand informatiile cuprinse in oferta.

XI. PRETUL CONTRACTULUI

Pretul este ferm, nu se acceptd actualizarea/ajustarea preturilor unitare ofertate. Autoritatea
contractanta isi rezerva dreptul de a nu achizitiona intreaga cantitate de servicii contractate in
urmatoarele cazuri - reducerea numarului de beneficiari in anumite zile sau perioade din an, in functie
de solicitarea unitatii de invatamant.

Modalitati de platd: Plata se va efectua prin Ordin de platd in contul prestatorului deschis la
Trezorerie, in termen de maxim 30 (treizeci) de zile, de la emiterea facturii, in luna urmétoare prestarii
serviciilor.

intocmit,
Compartiment achizitii publice,



